BAKING INSTRUCTIONS | PREPARATION
375°F

Preheat oven to 375°F (190°C).
Préchauffer le four a 375 °F (190 °C).
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FOR A COMPLETE
BAKING TUTORIAL.

Remove Borek Twist from plastic wrap, leaving it on the provided
tray. Place pie and tray on middle oven rack.

Retirer la tarte de ’enveloppe en plastique et la laisser sur le plateau
fourni. Placer la tarte avec le plateau sur la grille au centre du four.

Bake for approximately 35 minutes or until golden brown.

Faire cuire pendant 35 minutes ou jusqu’a ce que la croute soit dorée.

Remove from oven and rest for 4 minutes.
599 Serve warm & enjoy!

Retirer du four et laisser reposer pendant 4 minutes.
Servir la tarte encore chaude. Bon appétit!

NUMERISER LE CODE
QR POUR UN TUTORIEL DE
PREPARATION COMPLET.

ENJOY OUR OTHER DELICIOUS FLAVOURS OF BOREK TWIST.
ESSAYEZ NOS AUTRES DELICIEUSES VARIETES DE TARTES BOREK.

Nutrition Facts

Valeur nutritive

Per91g/Par91g
Servings Per Container 10
Portions Par Contenant 10

Amount % Daily Value

Teneur % valeur quotidienne

Calories 230

Fat / Lipides 89 12 %
Saturated / saturés 2 g 13 %
+Trans /trans 04 g i

Carbohydrate / Glucides 30g 10 %

Fibre / Fibres O g 0%
Sugars / Sucres 1g

Protein / Protéines 7 g
Cholesterol / Cholestérol 10 mg

Sodium 330 mg 14 %
Vitamin A / Vitamine A 0 %
Vitamin C / Vitamine C 0 %
Calcium / Calcium 4 %
Iron/ Fer 15 %
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Ingredients: Unbleached Wheat Flour, Water, Vegetable Shortening (Canola Oil, Modified Palm
0il), Ricotta Cheese (Pasteurized Whey, Pasteurized Cow’s Milk, Salt, Citric Acid), Feta Cheese
(Pasteurized Cow’s Milk, Bacterial Culture, Microbial Enzyme, Calcium Chloride, Salt, Calcium,
Lactic Acid), Corn Starch, Durum Semolina, Sea Salt, Less than 2%: L-cysteine hydrochloride.

CONTAINS WHEAT & DAIRY. MAY CONTAIN SULPHITES.

Ingrédients: Farine De Blé Non Blanchie, Eau, Graisse Végétale (Huile De Canola, Huile De
Palme Modifiée), Ricotta (Lactosérum Pasteurisé, Lait De Vache Pasteurisé, Sel, Acide Citrique),
Féta (Lait De Vache Pasteurisé, Culture Bactérienne, Enzyme Microbienne, Chlorure De Calcium,
Sel, Calcium, Acide Lactique), Fécule De Mais, Semoule De Blé Dur, Sel De Mer, Moins de

2 % : chlorhydrate de L-cystéine.

CONTIENT DU BLE ET DES PRODUITS LAITIERS. PEUT CONTENIR DES SULFITES.
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TRIO BAKERY

Trio Bakery Inc.
3750A Laird Rd, Unit 2-5 Mississauga, ON L5L 0A2
416-782-0306 | info@triobakery.ca
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